Załącznik. nr 2  do SIWZ
FORMULARZ CENOWY
Dostawy mięsa i wędlin do obiektów Sanatoriów Dolnośląskich sp. z o.o.
I. ZAMAWIAJĄCY:

„Sanatoria Dolnośląskie” Sp. z o.o., z siedzibą w Sokołowsku przy ul. Parkowej 3, 


II. WYKONAWCA/Y – składający ofertę:
1. ………………………………………………………………………….…………………
nazwa i adres wykonawcy
2. ………………………………………………………………………….…………………
nazwa i adres wykonawcy
	L.p.
	Produkt
	Plan ilość
	Cena jednostkowa
	Cena jednostkowa
	Wartość netto
	Wartość brutto

	
	
	Kg/1 rok
	netto
	brutto
	1x2
	1x3

	 
	 
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	boczek wędz. parzony
	220
	 
	 
	 
	 

	2
	filet faszerowany z indyka
	194
	 
	 
	 
	 

	3
	filet z indyka surowy
	160
	 
	 
	 
	 

	4
	filety z kurczaka pojedyncze
	2088
	 
	 
	 
	 

	5
	flaki wołowe krojone luz
	40
	 
	 
	 
	 

	6
	Kabanos wieprzowy/drobiowy
	120
	
	
	
	

	7
	karczek z kością
	0
	 
	 
	 
	 

	8
	karkówka b/k
	1600
	 
	 
	 
	 

	9
	kaszanka/krupniok
	246
	 
	 
	 
	 

	10
	kiełbasa biała parzona
	386
	 
	 
	 
	 

	11
	kiełbasa krakowska parzona
	1177
	 
	 
	 
	 

	12
	kiełbasa sucha krakowska
	745
	 
	 
	 
	 

	13
	kiełbasa szynkowa wieprzowa
	820
	 
	 
	 
	 

	14
	kiełbasa szynkowa drobiowa
	785
	 
	 
	 
	 

	15
	kiełbasa śląska wieprzowa
	485
	 
	 
	 
	 

	16
	kiełbasa wiejska
	140
	 
	 
	 
	 

	17
	kiełbasa zwyczajna extra
	484
	 
	 
	 
	 

	18
	kiełbasa żywiecka 
	844
	 
	 
	 
	 

	19
	kurczak świeży
	2300
	 
	 
	 
	 

	20
	łopatka b/k bez skóry
	1800
	 
	 
	 
	 

	21
	mielonka z indyka
	320
	 
	 
	 
	 

	22
	mielonka tyrolska
	280
	 
	 
	 
	 

	23
	mięso gulaszowe wieprzowe
	2530
	 
	 
	 
	 

	24
	mięso gulaszowe z indyka
	600
	 
	 
	 
	 

	25
	mortadela
	60
	 
	 
	 
	 

	26
	ogonówka
	950
	 
	 
	 
	 

	27
	parówka cienka wieprzowa
	1100
	 
	 
	 
	 

	28
	pasztet pieczony z kruszonką
	580
	 
	 
	 
	 

	29
	pasztetowa delikatesowa
	456
	 
	 
	 
	 

	30
	pieczeń rzymska
	320
	 
	 
	 
	 

	31
	polędwica drobiowa z warzywami
	450
	 
	 
	 
	 

	32
	polędwica sopocka wp.
	490
	 
	 
	 
	 

	33
	porcja rosołowa „z szyją i kuprem”
	3300
	 
	 
	 
	 

	34
	salceson drobiowy blok
	580
	 
	 
	 
	 

	35
	schab b/k
	2048
	 
	 
	 
	 

	36
	schab pieczony na szaro
	460
	 
	 
	 
	 

	37
	schab z kością
	0
	 
	 
	 
	 

	38
	serdelki (120 g/szt)
	800
	 
	 
	 
	 

	39
	skrzydełka z kurczaka
	180
	 
	 
	 
	 

	40
	słonina
	40
	 
	 
	 
	 

	41
	smalec
	50
	 
	 
	 
	 

	42
	szynka b/k bez skóry typu "myszka"
	1400
	 
	 
	 
	 

	43
	szynka gotowana wędzona
	870
	 
	 
	 
	 

	44
	szynka konserwowa
	800
	 
	 
	 
	 

	45
	szynka wiejska
	780
	 
	 
	 
	 

	46
	szynka wileńska
	800
	 
	 
	 
	 

	47
	szynka z indyka prasowana
	720
	 
	 
	 
	 

	48
	noga z kurczaka bez kupra ( całe udko/podudzie ) – 1400 kg
	1400
	 
	 
	 
	 

	48a
	udko z kurczaka bez pałki z kuprem – 400 kg
	400
	
	
	
	

	49
	wątroba z indyka
	400
	 
	 
	 
	 

	50
	wątróbki drobiowe kurze
	520
	 
	 
	 
	 

	51
	wędzonka domowa
	420
	 
	 
	 
	 

	52
	Frankfuterki wędzone
	100
	
	
	
	

	53
	Parówki morliny drobiowe
	220
	
	
	
	

	54
	Parówka cielęca
	150
	
	
	
	

	55
	Parówka drobiowa cienka
	600
	
	
	
	

	56
	Polędwica drobiowa
	680
	
	
	
	

	57
	Kurczak gotowany
	390
	
	
	
	

	58
	Filet wędzony z indyka
	400
	
	
	
	

	59
	Szynka mielona z indyka
	400
	
	
	
	

	60
	Podgardle wędzone parzone
	120
	
	
	
	

	61
	Baleron drobiowy
	120
	
	
	
	

	62
	Wędzonka chlebowa drobiowa
	60
	
	
	
	

	63
	Kości wędzone
	100
	
	
	
	

	64
	Podgardle surowe
	40
	
	
	
	

	Razem
	
	


	............................, dnia .............................. 2017r.
	...................................................................................
czytelny(e)  podpis(y) lub pieczęć(cie) imienna(e) i podpis(y) osoby(osób)uprawnionej (ych) do reprezentowania wykonawcy


4

