	Sokołowsko 17.02.2014

Zamawiający:

„Sanatoria Dolnośląskie” sp. z o.o.

Ul. Parkowa 3

58-351 Sokołowsko

email: przetargi@sanatoria-dolnoslaskie.pl

Wszyscy Wykonawcy

Dotyczy postępowania nr  48238 – 2014 z dnia 11.02.2014

 Przebudowa jadalni oraz pomieszczeń kuchni właściwej wraz z pomieszczeniami pomocniczymi w budynku sanatoryjnym „Zimowit”- pawilon I oraz dostawa wraz montażem wyposażenia i sprzętu do przebudowanych pomieszczeń, w ramach projektu pn.: „Wprowadzenie nowych programów dietetyczno-terapeutycznych oraz modernizacja infrastruktury żywieniowej w Sanatorium Uzdrowiskowym Zimowit - Pawilon I w Dusznikach Zdroju”

Na podstawie art. 38 ust.4. Zamawiający modyfikuje treść załącznika  „tabela wyposażenie” wg wzoru zamieszczonego poniżej. W modyfikacji uszczegółowiono wykaz wyposażenia . Zamawiający wymaga także aby Zamawiający wycenił ( ceny netto i brutto) poszczególne składniki wyposażenia 



	
	
	
	
	
	Wartość netto
	Wartość brutto

	
	
	
	
	03. Jadalnia pracowników
	 
	 

	1
	Szafki kuchenne
	80 x 60 x 80 
	4 szt.
	Wykonane z płyty meblowej okleinowanej, blat  gr. 30mm o powierzchni łatwo zmywalnej.
	 
	 

	3
	Zlewozmywak  
	80 x 60 x 20 
	1 szt.
	dwukomorowy
	 
	 

	4
	Szafka  pod zlewozmywak dwukomorowy
	80 x 60 x 80
	1szt
	Wykonane z płyty meblowej okleinowanej, blat  gr. 30mm o powierzchni łatwo zmywalnej.
	 
	 

	5
	Stół
	100 x 90 x 75
	1szt
	blat o powierzchni łatwo zmywalnej  gr. 30mm, na metalowych nogach
	 
	 

	6
	Krzesło
	 
	4szt
	Z drewnianym siedziskiem i oparciem, łatwo zmywalne, na metalowych nogach
	 
	 

	
	
	
	
	05. Magazyn środków czystości
	
	

	1
	Regał aluminiowy 
	80 x 50 x 180 
	2 szt.
	z wkładami do półek wykonanych z polietylenu, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	
	
	
	
	06. Przygotowalnia wstępna
	
	

	1
	Regał 
	120 x 60 x 180 
	2 szt.
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	2
	Stół z basenem 
	100 x 70 x 85 
	2 szt.
	ze stali nierdzewnej, głębokość basenu 40 cm, z rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	3
	Obieraczka do ziemniaków  z osadnikiem obierzyn,                
	45 x 53 x 104 
	1 szt.
	wsad jednorazowy: 9-12 kg
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• wydajność 240-360 kg/h
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• wymiary: 470 x 680 x 1130 mm
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• obroty talerza ściernego: 300 obr./min
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• zasilanie: 3 N ~400V 50Hz
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• znamionowy pobór mocy: 0,8 kW/400 V
	 
	 

	4
	Stół do pracy lewy 
	120 x 70 x 85 
	1 szt.
	ze stali nierdzewnej, z 2 szufladami o gł. 21,6 cm i pełną półką, z rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	5
	Stół do pracy 
	120 x 60 x 85 
	1 szt.
	ze stali nierdzewnej, z półką ,  z rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	6
	Naświetlacz jaj UV ze stali nierdzewnej, na 30 szt. jaj, 150 sekund naświetlania
	Moc 0,077 kW, zasilanie 230 V
	1 szt.
	Wysokość - H: 245 mm, Głębokość - D: 530 mm, Szerokość - W: 360 mm, Napięcie - U: 230 V 
	 
	 

	7
	Stół lewy ze zlewozmywakiem 
	120 x 60 x 85
	1 szt.
	jednokomorowym ze stali nierdzewnej, z pełną półką i rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	
	
	
	
	09. Szatnia pracowników bloku żywienia – 11,25 m²
	
	

	1
	Ławka
	40 x 40 x 200
	2szt
	Konstrukcja ławki do szatni : z profili stalowych, malowanych lakierem proszkowym.Siedzisko ławki wykonane z listew drewnianych malowanych lakierem bezbarwnym
	 
	 

	2
	Szafa 
	40 x 50 x 180
	14 szt.
	dwudzielna na odzież  typu BHP , w komorze półka i drążek z przesuwanymi wieszakami oraz stalowa przegroda, drzwi zamykane zamkiem cylindrycznym
	 
	 

	
	
	
	
	011. Magazyn artykułów suchych – 13,64 m²
	
	

	1
	Regał 
	110 x 50 x 180
	8 szt.
	aluminiowy z wkładami do półek wykonanych z polietylenu, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	
	
	
	
	012. Pomieszczenie urządzeń chłodniczych – 11,33 m²
	
	

	1
	Szafa chłodnicza  0,34 kW/230 V
	70 x 86 x 200
	5 szt.
	ze stali nierdzewnej,  pojemność komór 700 l wyposażone w 3 ruszty, zakres regulacji temperatur od -2 st.C do +10 st.C, automatyczne oszranianie i odprowadzanie skroplin.
	 
	 

	2
	Zamrażarka skrzyniowa, klasa energetyczna A+, z regulacją temperatury, z alarmem świetlnym zbyt wysokiej temperatury, 3 szuflady do szybkiego zamrażania
	130 x 70 x 90 0,28 kW/230 V
	2 szt.
	Czas przechowy wania bez zasilania: 50h,Zdolność zamrażania: 20kg/24h Pojemność części zamrażającej 400 - 450 l.   Zakres chłodzenia :  -100C do  -250C
	 
	 

	
	
	
	
	013. Pokój socjalny pielęgniarek – 9,23 m²
	
	

	1
	Szafa 
	40 x 50 x 180
	5 szt.
	stalowa dwudzielna na odzież  typu BHP, w komorze półka i drążek z przesuwanymi wieszakami oraz stalowa przegroda, drzwi zamykane zamkiem cylindrycznym
	 
	 

	2
	Stół 
	80 x 80 x 75
	1 szt.
	blat   grubości 30mm  o powierzchni łatwo zmywalnej, na metalowych nogach
	 
	 

	3
	Krzesło
	 
	2 szt.
	Z drewnianym siedziskiem i oparciem, łatwo zmywalne, na metalowych nogach
	 
	 

	
	
	
	
	016. Pomieszczenie porządkowe – 2,07 m²
	
	

	
	
	
	
	017. Magazyn zasobów – 9,06 m²
	
	

	1
	Regał 
	120 x 50 x 180
	3 szt.
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	2
	Regał 
	130 x 50 x 180
	2 szt.
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	
	
	
	
	019. Kuchnia – 67,29 m²
	
	

	1
	Kloc do 
	40 x 40 x 65
	1 szt.
	mięsa z drewna bukowego
	 
	 

	2
	Stół ze  zlewem i szufladami
	120 x 70 x 85
	1 szt.
	wykonany ze stali nierdzewnej, z pełną półką i rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	3
	Stół chłodniczy ze stali nierdzewnej, z rantem o wys. 10 cm 
	132,5 x 70 x 85 
	1 szt.
	Moc elektr. 0,38 kW, zasilanie 230 V, zakres regulacji temperatur -2 st.C do +10 st.C  oraz  -18C  do -20C, pojemność komór 2x110 l
	 
	 

	5
	Maszyna wieloczynnościowa na stojaku przesuwnym z 3 przystawkami i taboretem ze stali nierdzewnej o wym. 50 x 50 x 50
	73 x 72 x 90 Moc silnika 1,1 kW, zasilanie 400 V
	1 szt.
	Przystawki do: 1. ubijania piany i zagniatania ciasta misa 25 dm3, 2. mielenia mięsa, 3. rozdrabniania warzyw z wyposażeniem w tarcze: do wiórek 3x1.5/5x2.5/8x4/10x5/12x6 mm, tarcza do plastrów 2 / 4 / 6 / 8 / 10 mm, tarcza do tarcia na miazgę, tarcza do beleczek 4x4 / 6x6 mm, krata do kostek 8x8 / 10x10 / 16x16 mm 
Wymiary gabarytowe na łapach: 460x310x380 mm, Wymiary gabarytowe na nóżkach: 470x260x400 mm, 1.1 kW Wymiary gabarytowe na stojaku: 730x720x900 mm, Obroty wyjściowe 170 min. -1 
	 
	 

	6
	Stół z dwoma zlewami 
	100 x 70 x 85 
	1 szt.
	ze stali nierdzewnej, o gł. 21,6 cm i pełną półką, z rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	7
	Stół do pracy z szafką, 
	120 x 70 x 85 
	1 szt.
	ze stali nierdzewnej, z półką i rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	8
	Patelnia elektryczna, żeliwna, powierzchnia robocza 0,3 m2, 
	80 x 70 x 85
	1 szt.
	Moc 9 kW, zasilanie 400 V, wyposażona jest w termostat oraz mikrowyłączniki odcinające zasilanie w momencie przechyłu misy. Płynna regulacja temperatury w zakresie 50 - 2750C. Ręczny wychył misy.
	 
	 

	9
	Stół do pracy 
	80 x 70 x 85
	1 szt.
	ze stali nierdzewnej, bez półki  i rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	10
	Kuchnia gazowa, czteropalnikowa, wolnostojąca, na otwartej podstawie z pełną półką,
	80 x 70 x 85
	1 szt.
	Moc gazowa 24 kW , przyłącze gazowe R 1/2”, z płynną regulacją mocy, zasilany gazem propan-butan, zabezpieczenie przeciwwypływowe, zdejmowany ruszt.
	 
	 

	11
	Piec elektryczny, 
	90 x 90 x 159
	1 szt.
	Moc 21 kW, zasilanie 400V, 3-komorowy, wykonany ze stali nierdzewnej, z termo-obiegiem z zakresem temperatury 50-275 stopni C, z elektronicznym wyświetlaczem, z programatorem
	 
	 

	12
	Piec konwekcyjno-parowy (7 GN) gazowy 
	93,3 x 92,6 x 86,3
	1 szt. 
	Moc całkowita 13 kW (R 3/4”) 
	 
	 

	 
	z podstawą na elementy wewnętrzne pieca
	 
	 
	Moc cieplna 0,3 kW/230 V
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	· automatyczne mycie w podstawowym wyposażeniu 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	· dotykowy, kolorowy panel sterujący, ·wirtualny pomocnik, · system oszczędzania energii 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	· Możliwość zaprogramowania do 1000 programów 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	· szybki przegląd programów, ·Klapka w podstawowym wyposażeniu 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	·  Dwukierunkowy wentylator, · szybkie schładzanie komory gotowania 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	·  Automatyczny przedgrzew i schłodzenie 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	·  kontrola nasycenia pary, ·Automatyczny start, ·  oświetlenie komory gotowania lampami, ·Podwójna szyba, ·  Tacka skroplin pod drzwiami 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	·  Dwupozycyjne otwieranie drzwi 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	·  Wbudowany prysznic do czyszczenia komory pieca, ·  system serwisowo-diagnostyczny - automatyczna ocena raportów błędu mikroprocesora 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	·  system automatycznego zarządzania pojemnością
	 
	 

	14
	Taboret gazowy 
	60 x 65 x 40
	2 szt.
	Moc gazowa 9 kW, przyłącze R 1/2”, wykonany ze stali nierdzewnej z płynną regulacją mocy, jednopalnikowy, zasilany gazem propan-butan, przystosowany do dużych garnków do 100 l, z płomieniem pilotowym palnika, zabezpieczenie przeciwwypływowe, zdejmowany ruszt
	 
	 

	15
	Kocioł warzelny, gazowy  80 l
	80 x 70 x 85
	2 szt.
	Zasilanie 3 NPE 230/400 V 50Hz, moc całkowita 12,5 kW, pojemność robocza 80 l, przyłącze wody 3/8”, 
	 
	 

	17
	Stół do pracy 
	150 x 70 x 85
	2
	ze stali nierdzewnej, z półką i rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	17a
	Stół 
	150 x 70 x 85
	1 szt.
	do pracy z 2 szafkami, ze stali nierdzewnej, z rantem o wys. 10 cm Posiada 3 drzwi, 2 komory przedzielone półkami, 
	 
	 

	18
	Szafa chłodnicza 0,34 kW/230 V
	 70 x 86 x 200
	2 szt.
	ze stali nierdzewnej, dwuskrzydłowa, pojemność komór 700 l wyposażone w 3 ruszty, zakres regulacji temperatur od -2 st.C do +10 st.C
	 
	 

	19
	Krajalnica żywności z nożem stalowym i teflonowym
	56 x 41 x 40
	1 szt.
	0,15 kW/230 V, grubość krojenia: 0 - 16 mm
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• stół podawczy o wym.: 220 x 200 mm,
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• śr. noża 250 mm
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• waga 23 kg
	 
	 

	20
	Stół 
	140 x 70 x 85
	1 szt.
	do pracy ze stali nierdzewnej, z półką i rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	21
	Stół 
	100 x 70 x 85 
	2 szt.
	z basenem ze stali nierdzewnej, głębokość basenu 40 cm, blat  z rantem o wys. 10 cm
	 
	 

	22
	Regał 
	110 x 70 x 180
	1 szt. 
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki perforowane, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	23
	Krajalnica do chleba
	wymiary: 620 x 760 x 460 mm
	1 szt
	wydajność: ok. 150 bochenków/h
	 
	 

	 
	na  wózku 
	 zasilanie: ~230V 50Hz
	 
	 maks. wym. bochenka: 380 x 165 x 90 mm
	 
	 

	 
	 
	 znamionowy pobór mocy: 0,7 kW
	 
	 grubość kromek: 11 mm
	 
	 

	24
	Sterylizator do noży
	48.2x15.5x61.3 cm
	 
	Sterylizator UVA do noży. Urządzenie  wykonane ze stali nierdzewnej. Drzwi zamykane na klucz. Sterylizator musi posiadać  zabezpieczenie w postaci automatycznego przerwania promieniowania w momencie otwarcia drzwi. Stojak na noże - ze stali nierdzewnej. Timer do 120 minut. 
	 
	 

	 
	 
	O,15kW / 230V
	
	 
	
	 

	 
	 
	Wsad – 10 – 20 noży
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	020. Magazyn sprzętu kuchennego – 9,20 m²
	
	

	1
	Regał 
	100 x 50 x 180
	2 szt. 
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	2
	Regał,
	90 x 50 x 180
	2 szt. 
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału
	 
	 

	3
	Regał 
	120 x 60 x 180
	2 szt. 
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	
	
	
	
	022. Magazyn warzyw i jaj – 13,68 m²
	
	

	1
	Regał 
	90 x 60 x 180
	2szt
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne z możliwością regulacji wysokości, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	2
	Podest aluminiowo - polietylenowy
	100 x 80 x 25
	1szt
	Składany z elementów tworzących stabilną płaszczyznę, 
	 
	 

	3
	Podest aluminiowo - polietylenowy
	120 x 80 x 25
	1szt
	Składany z elementów tworzących stabilną płaszczyznę
	 
	 

	4
	Regał 
	140 x 60 x 180
	2szt
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne  z możliwością regulacji wysokości, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	
	
	
	
	PARTER
	
	

	
	
	
	
	2. Magazyn naczyń czystych – 5,06 m²
	
	

	1
	Regał 
	130 x 60 x 180
	1szt
	ze stali nierdzewnej, 4 półkowy, półki pełne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	2
	Regał 
	130 x 60 x 180
	2szt
	ze stali nierdzewnej, 5 półkowy, półki pełne, przestawne, konstrukcja spawana, z regulacją wysokości nóg regału,
	 
	 

	
	
	
	
	3. Zmywalnia naczyń – 10,88 m²
	
	

	1
	Zmywarka szkła + podstawa
	48 x 55 x  72
	1szt
	Wykonana ze stali nierdzewnej uzdatniacz wody zasilającej
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• programator elektromechaniczny
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• z funkcją wyparzania
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• wydajność: do 600 szklanek/h
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• wymiary: 480 x 540 x 720 mm
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• wymiar kosza: 400 x 400 mm
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• moc znamionowa: 3,5kW
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• zasilanie: ~230V 50Hz
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• wysokość prześwitu drzwi: 275 mm                                                                                         - Kosz do szklanek, kieliszków - 1 szt.
	 
	 

	
	 
	 
	 
	- Kosz uniwersalny - 1 szt.
	 
	 

	
	 
	 
	 
	- Wkład kosza  do małych talerzyków - 1 szt.
	 
	 

	
	 
	 
	 
	- Kubek do sztućców - 1 szt.
	 
	 

	2
	Stół z półką 
	60 x 60 x 85
	1szt
	Wykonany ze stali nierdzewnej. Blat z rantem 10cm
	 
	 

	3
	Stół wyładowczy do zmywarek
	60 x 70 x 85
	1szt
	Wykonany ze stali nierdzewnej. 
	 
	 

	4
	Zmywarka naczyń  kapturowa  + podstawa
	62 x 73 x 140
	1szt
	Wykonana ze stali nierdzewnej  programator elektromechaniczny  
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• z funkcją wyparzania
	 
	 

	
	 
	 
	 
	• wydajność: ok 500 talerzy/h
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• wymiary: 600 x 610 x 850 mm
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• moc znamionowa: 4,97 kW
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• zasilanie: 3N ~400V 50Hz
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	• wysokość prześwitu drzwi: 355 mm
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	  Wkład kosza do sztućców - 1 szt.
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	Kosz uniwersalny - 1 szt.
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	Podstawa - 1 szt.
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 Kubek (do sztućców) - 8 szt
	 
	 

	5
	Stół załadowczy do zmywarek ze zlewem ( lewy ) z baterią ze  spryskiwaczem
	110 x 70 x 85
	1szt
	Wykonany ze stali nierdzewnej. Blat z rantem 20cm
	 
	 

	6
	Stół
	140 x 70 x 85
	1szt
	Wykonany ze stali nierdzewnej. Blat z rantem 10cm
	 
	 

	
	
	
	
	5. Zaplecze Sali konsumpcyjnej – 8,72 m²
	
	

	1
	Stół
	150 x 60 x 85
	1szt
	Wykonany ze stali nierdzewnej. 3 pary podpór.  Blat z rantem 4cm
	 
	 

	2
	Wózek kelnerski
	108,5 x 58,5 x 87
	1szt
	Wykonany ze stali nierdzewnej.  3 półkowy
	 
	 

	
	
	
	
	6. Pomieszczenie odbioru posiłków – 4,44 m²
	
	

	1
	Szafa
	150 x 60 x 180
	1szt
	Wykonana ze stali nierdzewnej drzwi  dwuskrzydłowe. Wewnątrz 3 półki pełne z możliwością regulacji wysokości.
	 
	 


Całe wyposażenie  musi  posiadać aktualne certyfikaty, aprobaty , świadectwa dopuszczające do stosowania w gastronomii  do kontaktu z żywnością oraz  spełniają wymogi przepisów FDA . Produkty muszą spełniać  wymogi określone w przepisach Unii Europejskiej EC  1935/2004 , 

Podpisano

Kierownik Zamawiającego

