numer sprawy ZP/18/2010
SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

W TRYBIE PRZETARGU NIEOGRANICZONEGO
Przedmiot zamówienia:

Dostawa  artykułów  spożywczych
Ogłoszenie o zamówienie publiczne opublikowano:

Na tablicy ogłoszeń zamawiającego dnia 21.10.2010 Na stronie:

· Biuletyn Zamówień Publicznych : : 295969 – 2010 data 21.10.2010
· www.sanatoria-dolnoslaskie.pl - 
I. Zamawiający
SANATORIA DOLNOŚLĄSKIE” Sp z o.o., 

ul. Parkowa 3, 
Sokołowsko, 58-350 Mieroszów 

e-mail: przetargi@sanatoria-dolnoslaskie.pl
fax: 074 845-82-40

II. Tryb udzielenia zamówienia

Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego o wartości poniżej 193 tys. euro

Podstawa prawna udzielenia zamówienia publicznego: art. 10 ust. 1  Prawa zamówień publicznych.

III. Opis przedmiotu zamówienia.
Przedmiotem zamówienia są dostawy produktów mrożonych, artykułów zbożowych i sypkich, sosów, przypraw i  i innych art. spożywczych 
Cpv.

15.33.11.70-9 warzywa mrożone

15.33.10.00-7 warzywa przetworzone, 

15.33.14.60-9 warzywa puszkowane , 
15.40.00.00-2 tłuszcze, oleje

15.61.00.00-7 produkty przemiału ziarna
15.87.10.00-4 ocet , sosy, mieszanki przypraw, mąka
15.86.10.00-1 kawa, 
15.86.30.00-5 herbata ,
	
	Zadanie 1
	
	

	Lp.
	Produkty
	Jedn. Miary
	Plan ilość/6mies.

	1
	Fasola sucha op. 3kg
	kg
	180

	2
	Groch suchy op. 3kg
	kg
	116

	3
	Kasza gryczana op. 1 - 5 kg
	kg
	240

	4
	Kasza jęczmienna  op.1 - 5 kg
	kg
	711

	5
	Kasza kukyrydziana op. 1 kg
	kg
	170

	6
	Kasza manna op. 1 kg.
	kg
	582

	7
	Makaron – forma gruba, świderki, muszelki, kolanka Op. 5 kg
	kg
	781

	8
	Makaron  nitki, PN A  74132Op. 5 kg
	kg
	360

	9
	Mąka pszenna typ 450, np. tortowa, wrocławska,  1kg
	kg
	2405


	10
	Mąka tortowa typ 450 op. 1 kg.
	kg
	450

	11
	Mąka ziemniaczana  op.1kg
	kg
	218

	12
	Płatki kukurydziane 1kg
	kg
	4

	13
	Płatki owsiane op. 1 kg.
	kg
	329

	14
	Ryż op. 1 kg.
	kg
	1351

	
	Zadanie 2
	
	

	Lp.
	Produkty
	Jedn. Miary
	Plan ilość/6mies.

	1
	Chrzan konserwowy, 200g
	szt
	639

	2
	Fasolka czerwona konserwowa typu  Rolnik , 
	szt
	48

	3
	Groszek konserwowy typu  Rolnik ,  Pudliszki ,  Vernet  400g, po odcieku 240 g
	szt
	729

	4
	Ketchup 500ml Tortex łagodny
	szt
	400

	5
	Koncentrat buraczany w płynie – op do. 300 ml.
	szt
	72

	6
	Koncentrat owocowy – syrop 0,5l
	szt
	64

	7
	Koncentrat pomidorowy 30%   1 kg 
	kg
	376

	8
	Majonez   op.  300 g
	szt
	64

	9
	Majonez   op.  900 g
	szt
	444

	10
	Majonez wiaderko 5kg, typu kętrzyński
	kg
	30

	11
	Margaryna na kanapki kubek 500g  typu  Delma 
	szt
	3500

	12
	Margaryna zwykła kostka 250g
	szt
	2222

	13
	Musztarda   op.  200 g, 900 g
	kg
	459,4

	14
	Ocet 10%  op. 1l
	l
	146

	15
	Ogórki konserwowe ok. 870 900g, po odcieku 520 540g typu  Simpol ,  Frutico ,  Frubex 
	szt
	463

	16
	Olej roślinny uniwersalny 1-5l
	l
	772

	17
	Papryka konserwowa , 850 900g, po odcieku 540gtypu  Simpol ,  Frubex ,  Frutico 
	szt
	188

	18
	Szczaw   op. 300g
	szt
	240

	19
	Tuńczyk w puszce/ konserwy rybne ok. 175 g
	szt
	96

	
	Zadanie 3
	
	

	Lp.
	Produkty
	Jedn. Miary
	Plan ilość/6mies.

	1
	Biszkopty ok.150g 
	szt
	282

	2
	Budyń b/cukru różne smaki op.  1k g
	kg
	116

	3
	Budyń bez cukru na 3/4 l mleka, bez smaków 1 kg
	kg
	40

	4
	Ciastka   herbatniki  np. Petitki, Szkolne 100g
	kg
	430

	5
	Cukier  op.1 kg
	kg
	3478

	6
	Cukier puder op. 500 g
	kg
	29

	7
	Cukier waniliowy 20g
	szt
	656

	8
	Dżem owocowy 1000 g lub 0,9 l
	szt
	1476

	9
	Herbata ekspresowa   typu minutka torebk 100 szt.
	szt
	902

	10
	Herbata granulowana op. 200 g
	szt
	408

	11
	Herbata owocowa 20szt op
	szt
	20

	12
	Kakao naturalne op. 150 g
	kg
	122

	13
	Kawa naturalna   rozpuszczalna granulowana  op. 0,5 kg.
	kg
	12

	14
	Kawa zbożowa rozpuszczalna op.500 g
	kg
	79

	15
	Kawa zbożowa tradycyjna op.500 g
	kg
	247

	16
	Kisiel 1 kg
	kg
	16

	17
	Kisiel bez cukru na 3/4 l wody ok. 1 kg truskawka, malina, typu  Delecta 
	kg
	1013

	18
	Kleik ryżowy 160g 
	kg
	38


	19
	Marmolada  op.1 kg 
	 
	30

	20
	Marmolada  op.15 kg 
	kg
	180

	21
	Mleko w proszku odtłuszczone 25 kg
	kg
	506

	22
	Mleko w proszku pełne 0,5 kg
	kg
	16

	23
	Mleko w proszku pełne 25 kg
	kg
	526

	24
	Sok owocowo warzywny op. 1l smaki: marchew banan jabłko lub marchew jabłko
	l
	403

	25
	Suchary pszenne delikatesowe 290g z cukrem typu Mamut
	szt
	94

	26
	Wafle 150g, różne smaki, typu  Skawa ,  Grzesiek 
	kg
	658

	27
	Zaprawa owocowa do napojów, 425 450ml, typu  Vitax 
	szt
	571

	
	Zadanie 4
	
	

	Lp.
	Produkty
	Jedn. Miary
	Plan ilość/6mies.

	1
	Barszcz czerwony instant typu  Winiary ,  Knorr  3kg
	kg
	21

	2
	Bazylia 10g 
	szt
	132

	3
	Bulion grzybowy w proszku a 1000g
	kg
	7

	4
	Cynamon mielony   20 g
	szt
	235

	5
	Czosnek granulowany 20g
	szt
	80

	6
	Kminek 20g 
	szt
	202

	7
	Koperek suszony 250g
	kg
	34

	8
	Kukurydza konserwowa w puszce 340g po odcieku
	szt
	625

	9
	Kwasek cytrynowy  op. 1 kg
	kg
	30

	10
	Liście laurowe op. 100 g
	szt
	288

	11
	Majeranek op. 100 g
	szt
	380

	12
	Oregano 10g 
	szt
	132

	13
	Papryka mielona ostra 20g
	szt
	82

	14
	Papryka mielona słodka 20-100g
	kg
	13,6

	15
	Pieprz czarny naturalny mielony 1 kg
	kg
	30,2

	16
	Pieprz ziołowy mielony 20g, typu  Euro Konkret ,  Cykoria 
	szt
	406

	17
	Pieprz ziołowy op. 100 g
	szt
	314

	18
	Pietruszka suszona 250g
	kg
	4

	19
	Przyprawa chińszczyzny   typu  Knorr  500, 700 g
	kg
	3,5

	20
	Przyprawa do drobiu  op.500g 700 g typu  Edpol , knorr
	kg
	67

	21
	Przyprawa do ryb a 600g typu  Delikat   Knorr 
	kg
	3,6

	22
	Przyprawa do wieprzowiny  op.500g typu  Edpol 
	kg
	2,5

	23
	Przyprawa do zup w płynie ok.1000g (860ml) typuKnorr
	l
	174

	24
	Przyprawa do zup w płynie op. 1 litra
	l
	456

	25
	Przyprawa jarzynka op. 0,5 kg 
	kg
	86

	26
	Przyprawa warzywna, min. 15% warzyw suszonych,  1 kg typu  Warzywko 
	kg
	223

	27
	Rodzynki 100g
	kg
	11

	28
	Rosół o smaku wędzonki, w proszku, op. 15 kg typuKnorr
	kg
	70

	29
	Sos bolones / napoli typu Knorr op.1,1kg
	kg
	3,3

	30
	Sos cytrynowo – maślany  typu Knorr 0,7 kg
	kg
	3,5

	31
	Sos pieczeniowy typu knorr op. 1,1 kg
	kg
	2,2

	32
	Sos sałatkowy ogrodowy, grecki  op. 0,7 kg
	kg
	2,1

	33
	Sól warzona – jodowana op.1 kg
	kg
	1180

	34
	Włoszczyzna krojona w paski  1kg
	kg
	180

	35
	Ziele angielskie 20g
	szt
	181

	36
	Zupa brokułowa typu Knorr  op 20-100g
	kg
	3

	37
	Zupa porowa  typu knorr 20-100g
	kg
	3

	12
	Zupa pieczarkowa  40g-100g
	kg
	3

	13
	Zupa Barszcz biały 40-100 g
	kg
	3

	38
	Żelatyna spożywcza wieprzowa 1000 g
	kg
	15

	39
	Żurek w proszku typu Knorr op. 3 kg
	kg
	3

	
	Zadanie 5
	
	

	Lp.
	Produkty
	Jedn. Miary
	Plan ilość/6mies.

	1
	Porzeczka czarna mrożona luzem 5 lub 7 kg
	kg
	50

	2
	Brokuła mrożona luzem 5 lub 7 kg
	kg
	80

	3
	Truskawki mrożone op. 5 kg-7 kg
	kg
	145


	4
	Marchew mrożona luzem op. od 5 - 7 kg
	kg
	152

	5
	Marchew z groszkiem mrożona 5-7 kg
	kg
	155

	6
	Ryba mrożona miruna, dorsz  (STH) 
	kg
	160

	7
	Fasolka szparagowa mrożona luzem op. od 5 lub 7 kg
	kg
	175

	8
	Kalafior mrożony op. Luzem 5-7 kg
	kg
	257

	9
	Mieszanka warzywna mrożona 5 cio składnikowa op. Luzem 5-7 kg
	kg
	330

	10
	Szpinak mrożony 1 kg
	kg
	332

	11
	Mieszanka kompotowa mrożona luzem  op. od 5-7 kg
	kg
	804


IV. Części zamówienia.

Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych na zadania 1-5
V. Zakres realizacji zamówienia.

Zamawiający nie dopuszcza zlecania części lub całości zamówienia podwykonawcom.

VI. Zamówienia uzupełniające.

Zamawiający nie przewiduje udzielenia zamówień uzupełniających
VII. Oferty wariantowe.

Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

VIII. Termin wykonania zamówienia.

Termin realizacja zamówienia: do 30.04.2011
IX. Warunki udziału w postępowaniu.
1. Warunki udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne.

O udzielenie zamówienie mogą ubiegać się oferenci, którzy spełnią następujące warunki:

a. Posiadają uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień, tj.;
· przedmiot zamówienia znajduje się w  zakresie jego działalności, a zakres ten wynika z zapisów właściwego rejestru albo aktualnego zaświadczenia o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej;

· wdraża lub stosuje system HACCP;

· spełnienia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji lub obrocie oraz zapewnienia jakość zdrowotną produktów
b. Posiadają niezbędna wiedzę i doświadczenie oraz dysponują potencjałem technicznym
i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia lub przedstawią pisemne zobowiązanie innych podmiotów do udostępnienia potencjału technicznego i osób zdolnych do wykonania zamówienia;
c. Znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia;
d. Niepodlegają wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia.
2. Ocena spełnienia warunków w postępowaniu o zamówienie publiczne.

a. Z ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego wyklucza się Wykonawców, o których mowa w art. 24 ustawy Prawo Zamówień publicznych.

b. Ocena spełnienia w/w warunków dokonana zostanie zgodnie z formułą „spełnia - nie spełnia” w oparciu o informacje zawarte w oświadczeniach lub dokumentach wyszczególnionych w pkt. X niniejszej SIWZ.
c. Z treści załączonych dokumentów musi wynikać jednoznacznie, że w/w warunki Wykonawca spełnił. Niespełnienie chociażby jednego z opisanych warunków skutkować będzie wykluczeniem Wykonawcy z postępowania.

X. Informacje o oświadczeniach i dokumentach, jakie mają dostarczyć wykonawcy w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu.

A. Dokumenty potwierdzające spełnienie warunków udziału w postępowaniu w zakresie posiadanych uprawnień do wykonania określonej działalności lub czynności związanych z przedmiotem zamówienia – zgodnie z pkt IX 1a
· Aktualny odpis z właściwego rejestru albo aktualne zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub zgłoszenia do ewidencji działalności gospodarczej, wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert aktualny odpis z właściwego rejestru albo aktualne zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub zgłoszenia do ewidencji działalności gospodarczej, wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert a w stosunku do osób fizycznych oświadczenie w zakresie art. 24 ust.1 pkt 2 Ustawy Pzp. (Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej zamiast w/w dokumentu składa dokument lub dokumenty, wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania zgodnie z przepisami § 2 Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 maja 2006 r. (Dz. U. Nr 87, poz. 605))
· Oświadczenie Wykonawcy o wprowadzeniu systemu HACCP lub certyfikat potwierdzający stosowanie systemu HACCP
· Oświadczenie Wykonawcy o spełnianiu wymagań koniecznych do zapewnienia higieny w procesie produkcji lub obrocie oraz zapewnienia jakość zdrowotną produktów
B. Dokumenty potwierdzające spełnienie warunków udziału w postępowaniu w zakresie posiadanie zbędnej wiedzy i doświadczenia oraz potencjału technicznego, a także że Wykonawca dysponuje osobami zdolnymi do wykonania zamówienia zgodnie z pkt IX 1b

· oświadczenie
C. Dokumenty potwierdzające spełnienie warunków udziału w postępowaniu w zakresie sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia zgodnie z pkt IX 1c:

· oświadczenie
· polisa lub inny dokument ubezpieczenia potwierdzający, że Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej lub ubezpieczył się od odpowiedzialności kontraktowej  na sumę ubezpieczenia nie mniejszą jak 20.000,00 zł. Dokument potwierdzający ubezpieczenie  OC w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej  należy złożyć razem z ofertą, dokument w zakresie ubezpieczenia kontraktowego należy złożyć najpóźniej przed podpisaniem umowy. Brak ubezpieczenia spowoduje odrzucenie oferty
D. Inne dokumenty niezbędne w toku oceny i badania ofert:

· Pełnomocnictwo do działania w imieniu Wykonawcy w przypadku, gdy nie jest to osoba upoważniona do reprezentowania Wykonawcy z mocy prawa.

· W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia (konsorcjum, spółka cywilna) - pełnomocnictwo do reprezentowania w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo do reprezentowania w zawarciu umowy (art. 23 ust. 2 ustawy Prawo zamówień publicznych).

E. Dokumenty podmiotów zagranicznych
Jeżeli wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, przedkłada dokument stwierdzający, że:

· nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości - wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert
· nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie - wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert
· zaświadczenie właściwego organu sądowego lub administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, której dokumenty dotyczą, w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8 ustawy - wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert - albo oświadczenie złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, jeżeli w miejscu zamieszkania osoby lub w kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się takiego zaświadczenia
	


Jeżeli oferta Wykonawców występujących wspólnie zostanie wybrana, Zamawiający zażąda przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego, umowy regulującej współpracę tych Wykonawców, z treści której wynika iż odpowiadają solidarnie za zobowiązania, wskazują lidera konsorcjum. Każdy z uczestników konsorcjum winien załączyć do oferty dokumenty wskazane w pkt. A, C z tym, że polisa może być wystawiona łącznie dla wszystkich Wykonawców.

Wyżej wymienione dokumenty mogą być złożone w formie oryginałów lub kserokopii potwierdzonych za zgodność przez Wykonawcę lub osobę / osoby uprawnione do podpisania oferty z dopiskiem „za zgodność z oryginałem”.

Dokumenty sporządzone w języku obcym są składane wraz z tłumaczeniem na język polski, poświadczonym przez Wykonawcę.

XI. Informacja o sposobie porozumiewania się zamawiającego z Wykonawcami.
W przedmiotowym przetargu Strony będą się porozumiewać (przekazywać informacje) drogą elektroniczną lub faksem, przy czym każda informacja musi być potwierdzona na piśmie.

Wszelkie zapytania w sprawie wyjaśnienia specyfikacji istotnych warunków zamówienia - należy kierować do osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami. Odpowiedzi na zapytania będą udzielane wszystkim Wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia, sukcesywnie i niezwłocznie, w miarę ich napływu oraz na stronie internetowej. 
Nie przewiduje się zebrania Wykonawców w celu wyjaśnienia wątpliwości dotyczących specyfikacji. Zapytania należy kierować nie później niż na 6 dni przed terminem otwarcia ofert.

Pytania Wykonawców wniesione w formie pisemnej muszą być skierowane na adres:

Sanatoria Dolnośląskie Sp. z o.o.  Parkowa 3, Sokołowsko, 58-350 Mieroszów 

XII. Osoby uprawnione do porozumiewania się z wykonawcami.
Osoby upoważnione ze strony zamawiającego do kontaktowania się z wykonawcami:

Andrzej Rapacz – (74) 845-82-40
faks – (74) 845-82-37.

XIII. Termin związania ofertą.

Wykonawcy pozostają związani ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu do składania ofert, przy czym za pierwszy dzień związania ofertą uznaje się ostatni dzień składania ofert.

XIV. Opis przygotowania oferty.
1. Przygotowanie oferty.

1.1 Oferta musi być sporządzona w języku polskim, pismem czytelnym;

1.2 Koszty związane z przygotowaniem oferty ponosi składający ofertę;

1.3 Oferta powinna zawierać wszystkie wymagane dokumenty, oświadczenia, załączniki oraz projekt umowy, o których mowa w treści niniejszej specyfikacji;

1.4 Oferta oraz wszystkie załączniki do niej wymagają podpisu osób uprawnionych do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyjnym, wymaganiami ustawowymi oraz przepisami prawa;

1.5 Jeżeli oferta i załączniki zostaną podpisane przez upoważnionego przedstawiciela wykonawcy, należy dołączyć właściwe umocowanie prawne;

1.6 Poprawki w ofercie muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby podpisującej ofertę.

2. Oferta wspólna.

2.1 Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia (konsorcjum, spółka cywilna).

2.2 Wykonawcy składający ofertę wspólną, ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia..
2.3 Jeżeli oferta Wykonawców składających ofertę wspólną zostanie wybrana, Zamawiający może żądać przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia, umowy regulującej współpracę tych podmiotów.

3. Zawartość oferty.

3.1 Wypełniony formularz cenowy;

3.2 Wypełniony formularz ofertowy;

3.3 Zaakceptowane warunki umowy;
3.4 Wymagane dokumenty i oświadczenia, o których mowa w pkt. X niniejszej SIWZ.
XV. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert.

1. Oferty należy składać w  siedzibie zamawiającego:

Sanatoria Dolnośląskie Sp. z o.o.  Parkowa 3, Sokołowsko, 58-350 Mieroszów sekretariat do dnia 02.11.2010 r. do godz. 10:00.
Oferty złożone po terminie będą zwrócone wykonawcom bez otwierania, po upływie terminu do wniesienia protestu.

2. Miejsce otwarcia ofert:

Sanatoria Dolnośląskie Sp. z o.o.  Parkowa 3, Sokołowsko, 58-350 Mieroszów dnia 02.11.2010 r. o godz. 10:05.
Ofertę należy złożyć w nieprzejrzystym opakowaniu / zamkniętej kopercie w siedzibie zamawiającego:

Koperta / opakowanie powinno być opisane:

Dostawa  artykułów  spożywczych
Dodatkowo koperta / opakowanie musi posiadać oznaczenie (pieczątkę) wykonawcy wraz
z jego adresem, na który należy odesłać ofertę w przypadku otrzymania jej po terminie określonym przez Zamawiającego.

XVI. Opis sposobu obliczenia ceny.

1.
Cena oferty obliczona zostanie na podstawie cen jednostkowych zaproponowanych przez wykonawcę i  przewidywane ilości produktów.
2.
Cena oferty dla zadania musi uwzględniać wszystkie zobowiązania, musi być podana w PLN cyfrowo
i słownie,
3.
Ceny jednostkowe  podane w ofercie zawierają  wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia.

4.
Ceny ofertowe należy podać z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

5.
Ceny jednostkowe nie ulegają zmianie przez okres ważności oferty.
6.
Ceny jednostkowe podane w ofercie formularzu cenowym są stałe i niezmienne przez okres obowiązywania umowy.

XVII. Kryteria oceny oferty.

1. Kryteria oceny ofert.

Wybór oferty dokonany zostanie na podstawie 1 kryterium:
	Nazwa kryterium
	Waga %

	Cena
	100


Zamawiający wybierze ofertą najtańszą 

XVIII. Warunki umowy.

Postanowienia umowy zawarto w załączonym wzorze umowy

XIX. Środki ochrony prawnej.

1. Zgodnie z Działem VI Środki ochrony prawnej ustawy pzp w ramach niniejszego postępowania odwołanie przysługuje wyłącznie wobec czynności: 

· opisu sposobu dokonywania oceny spełniania warunków udziału w postępowaniu;

· wykluczenia odwołującego z postępowania o udzielenie zamówienia;

· odrzucenia oferty odwołującego.

2. Odwołanie powinno wskazywać czynność lub zaniechanie czynności zamawiającego, której zarzuca się niezgodność z przepisami ustawy, zawierać zwięzłe przedstawienie zarzutów, określać żądanie oraz wskazywać okoliczności faktyczne i prawne uzasadniające wniesienie odwołania.

3. Odwołanie wnosi się do Prezesa Izby w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu. 

4. Odwołujący przesyła kopię odwołania zamawiającemu przed upływem terminu do wniesienia odwołania w taki sposób, aby mógł on zapoznać się z jego treścią przed upływem tego terminu.

XX. Informacja na temat wadium.

Nie obowiązuje.
XXI. Umowa ramowa.
Zamawiający nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.

XXII. Adres poczty elektronicznej, adres strony internetowej niezbędny do porozumiewania się drogą elektroniczna.
1.
Adres poczty elektronicznej: przetargi@sanatoria-dolnoslaskie.pl 

2.
Adres strony internetowej: www.sanatoria-dolnoslaskie.pl 

XXIII. Aukcja elektroniczna.
Zamawiający nie przewiduje prowadzenia aukcji elektronicznej.

XXIV. Ogłoszenia wyników przetargu.
Wynik postępowania zostanie ogłoszony zgodnie z wymogami ustawy prawo zamówień publicznych. Informacja o wyborze oferty zostanie przekazana  wykonawcy zgodnie z art. 27 u 2
XXV. Postanowienia końcowe.
· W sprawach nieuregulowanych zastosowanie mają przepisy ustawy Prawo zamówień.
· Siwz można uzyskać  Sanatoria Dolnośląskie sp. z o.o. Sokołowsko Ul. Parkowa 3, 58-350 Mieroszów

XXVI. Załączniki.
1. Formularz oferty  (załącznik 1);

2. Formularz cenowy (załącznik 2);
3. Oświadczenie osoby fizycznej - art.24.ust.1.pkt. 2  (załącznik 3)
4. Oświadczenie dot.  wykluczenia - art.24.ust.1. (załącznik 4)
5. Oświadczenie dot. warunków udziału - art. 22 ust. 1  (załącznik 5)
6. Wzór umowy (załącznik 6).

20.10.2010 r.
_________

Podpis osoby uprawnionej
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